Speiseplan vom 02.11. bis 06.11.2026
Schulen

£

zZeit

Sternchen-Suppe @ ¢ 9
Schnitzel Wiener Art (P) @ 9 mit Salzkartoffeln und Sauce

Mini-Schnitzel @ a4.¢.9.0) \Wjener Art mit

02.11. Bunte Salate ¢ 9, Schokopudding © Salzkartoffeln und Sauce
GrieRkl6Rchen-Suppe @ ¢ 9:°)
Ravioli-Auflauf @ ¢ 9 °) mijt Tomatensauce @ und Parmesan @
03.11. Bunte Salate ¢ 9.) Stracciatella-Creme ©@
Klare Suppe mit Backerbsen @ ¢ 9.0)
Fischstabchen (F) @ © mit Kartoffelpiiree @ und Quark-Remoulade @ ¢1-9.0) Gemiise-Nuggets @ 32 k o) mjt Kartoffelptree ©
04.11. Bunte Salate ¢ 91 Pflaumen und Quark-Remoulade @ ¢ 9.0)
Fladle-Suppe @ ¢ 9.9)
Linsen @ ©) mit Spatzle & ¢ ° und Saitenwirstchen (P) 38 Linsen @ ©) mit Spatzle @& ¢ ©° und
05.11. Bunte Salate ¢ 9.1 vanille-Joghurt © veg. Saitenwiirstchen @ ©
Maultaschen-Suppe @ ¢ 0)
Semmelknddel @ ¢ 9 ° mit Rahmsauce ©@ und Champignons
06.11. Bunte Salate ¢ 9. Apfel-Crumble 3 2 ©)
P Putenfleisch 3 mit Antioxidationsmittel 3 Gluten d Fisch | Luping
G Hahnchenfleisch 4 mit Geschmacksverstarker a2  Roggen g Erdnusse m  Weichtiere
R Rindfleisch 5 geschwirzt (von Oliven) a3 Gerste f s0ja n schwefeldioxid und Sulfite
K Kalbfleisch -1 gaschwefelt a4 Hafer g Milch (sinschl. Laktoss) o Waizen
F Fisch 7 gewachst a5  Dinkel h Schalenfrichte q Grinkern
g Sehweinaflzisch B it Phosph 5 Kamut i Salleri H Hazaln
Aa B.CERT K/‘ i ;n;::;:mifsc il :itsu;:ri;:lmtel : K:ertnlstiere ] Sen:re t MZ*:EE':-"SSE
i mit Konservierungsstoffe 10  enthdlt eine Phenylalanin Quelle ¢ Eier k Sesam u Pinignkerne



o
Speiseplan vom 09.11. bis 13.11.2026 oW

Schulen .

Riebele-Suppe @ ¢ °)
Putengeschnetzeltes (P)  mit Kartoffelgratin % Bratwurst (9 mit Kartoffelgratin @ 9 © und Sauce

09.11. Bunte Salate ¢ 9.), Karamell-Creme ©@

Mohren-Cremesuppe ©
Geflugelbalichen (P) 99), Erbsen-Kéasesauce @9, Hornchen-Nudeln @) Gemuse-Ballchen © mit Erbsen-Kasesauce @ 9 ©)

10.11. Bunte Salate ¢ 9-), Mandarinen und Hornchen-Nudeln @ ¢:0)

Buchstaben-Suppe @ ¢ ©)
Brokkoli-Blumenkohl-Gratin & 9 ) mit Reis
11.11. Bunte Salate ¢ 9.9, Schokoladenkuchen @ ¢ 8.

GrieRkl6Rchen-Suppe @ ¢ 9. °)
Rigatoni @ ¢ ° Bolognese (R) Rigatoni @ ¢ °) mit Linsen-Bolognese @

12.11. Bunte Salate © 9) Tirami Su @ ¢ 9.9

Kartoffel-Cremesuppe @
Dampfnudeln @ ¢ 9.9 mjt Vanille-Sauce ©
13.11. Bunte Salate ¢ 9.)

P Putenfleisch 3 mit Antioxidationsmittel a Gluten d Fisch | Luping
G Hahnchenflaisch 4 mit Geschmacksverstarker a2 Roggen & Erdnisse m  Weichtiere
R Rindfleisch 5 geschwirzt (von Cliven) a3z Gerste f ] n schwefeldioxid und Sulfite
K Kalbflaisch -3 gaschwefelt 34 Hafer g Milch (sinschl. Laktose}) o© Weizen
F Fisch 7 gewachst a5 Dinkel h Schalenfruchte q Grinkern
b Schweinafleisch B mit Phosphat as  Kamut i Zellerie H Haselnosse
A' B' CERT K[f 1 mit Farbstoff S mit SiBungsmittel b Krebstiers i Senf t Mandel
2 mit Konservierungsstoffe 10 enthalt eine Phenylalanin Quelle ¢ Eier k Sesam u Finienkerne



Speiseplan vom 16.11. bis 20.11.2026
Schulen

zZeit

16.11.

Nudelsuppe @ ¢ ©)

Backfisch (F) @ 9.1 9 mit Kartoffelptree ©@ und Dill-Sauce @ 9 ©)

Bunte Salate ¢ 9) Himbeer-Joghurt @

Nuggets @ " °) mit Kartoffelptree @ und

Ketchup ©®

17.11.

Krbis-Cremesuppe ©@

Fleischkuchle (R) @ ¢ mit Spatzle @ ¢© und Sauce ®?

Bunte Salate ©:9) Zitronenkuchen @ ¢ 8.9)

Gemiise-Kiichle @ ¢ 9 mit Spatzle @ ¢ ° und Sauce

18.11.

Maultaschen-Suppe @ ¢ ©)

Hahnchen (G) mit Gnocci @ 9 in cremiger Parmesan-Sauce & 9.9

Bunte Salate ¢ 9) cremiges Schokoladenmousse ©

Gnocci @ ° mit Spinat-Frischkase-Sauce @ 9.9
und Parmesan @

19.11.

Pastinaken-Cremesuppe ©
Kartoffelpuffer @ ¢ ° mit Krauterquark ©@
Rohkost, Bio-Bananen

20.11.

Backerbsen-Suppe @ ¢ 9.
Gratinierte Gemuse-Maultaschen @ ¢ 91 0)
Bunte Salate © 9.0, Zimt-Muffins @ ¢ 9.0)
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Speiseplan vom 23.11. bis 27.11.2026

Schulen

zZeit

Erbsen-Cremesuppe ©

Spaghetti @ ¢ ° Bolognese (R) mit Parmesan ©

Spaghetti @ ¢ ° mit Tomatensauce @ und

Parmesan @

23.11. Bunte Salate ¢ 90, Vanille-Pudding ©
Sternchen-Suppe @ ¢ ©)
Hahnchen-Schnitzel Wiener Art (G) 220 mit Bratkartoffeln und Sauce Griinkernpuffer @ ¢ 9.9 mit Bratkartoffeln und
24.11. Bunte Salate ¢ 9) Marmorkuchen @ ¢ 9.9 Sauce
Nudel-Suppe @ ¢ ©)
Kaiserschmarrn @ ¢ 9.9 mijt Apfelmus ¢
25.11. Bunte Salate ¢ 9.)
Fladle-Suppe @ ¢ 9.9)
Hackballchen (R) @ ¢ ° mit Brokkoli-Frischkase-Sauce @ 9 © und Salzkartoffeln Ballchen © mit Brokkoli-Frischkase-Sauce @ 9.9
26.11. Bunte Salate ¢ 9, Heidelbeer-Joghurt © und Salzkartoffeln
Kartoffel-Cremesuppe @
Kasespatzle @ ¢ 9 ° mit Réstzwiebeln @ ©)
27.11. Bunte Salate ¢ 9), Obstsalat
P Putenfleisch 3 mit antioxidationsmittel a Gluten d Fisch | Lupins
a Hahnchenfleisch 4 mit Geschmacksverstirker a2  Roggen g Erdnisse m  Weichtiere
R Rindfleisch 5 geschwarzt (won Oliven) a3  Gerste f EE n Schwefeldioxid und Sulfite
K Kalbfleisch [ geschwefelr a4 Hafer 4 Milch [einschl. Lakrose) L] Wisizen
F Fisch 7 gewachst a5  Dinkel h schalenfrichte q Grinkarn
5 schweinefleisch B it Phosph 1 Kamut i Salleri Hazzlni
Aa B.CERT ﬂ/‘ 1 r::r;:::t:ﬁsc ] :Ksngzig:LMEl ?J K?en:]stiere i Senire : Ma::d:TSSE
2 mit Konservierungsstoffe 10  enthalt eine Phenylalanin Quelle c Eier k Sesam u Finienkerne



